
(Nuestra clásica con Tomate, cebolla, aceitunas y Capellán)

RESTAURANTE 

CARTA
LaBlava

ENSALADAS
Ensalada de Tomate

Ensalada de Queso de Cabra
(Mezcla de Lechuga, Nueces, Pasa, Queso de Cabra y Vinagre de Módena)

Ensalada de Mojama
(La Mejor Escabilada de Mojama)

17,00

17,00

20,00

ENTRANTES Y TAPAS

Bravas

S. Mejillones
Puntillas
S. Calamar Playa Rebozado
S. Calamar Playa a la Plancha
S. Sepia Rebozada
S. Sepia a la Plancha
S. Pulpo con Patatas
S. Boquerones Adobados Fritos
S. Sardinas Asadas

Tellinas
Cazón

11,00
11,00
11,00
21,00
21,00
15,00
15,00
21,00
12,00
12,00
16,00

13,50

Carpaccio de Gamba con 
Aceite de Pistacho
Zamburiñas

Queso de Romero

Jamón Iberico

Tabla de Jamón
Ibérico y Queso

Croqueta Jamón
(La Oveja Negra)

3,00 /u

29,00

23,00

14,00

18,00

17,00



CARNES
Pincho de Solomillo con Patatas

Hamburguesa con Patatas

Lomo Alto de Ternera

8,50

6,00

24,00

PESCADOS Y MARISCOS
S. Fritura de Pescado
(Pescadilla, Faneca, Peluda)
S. Fritura de Salmonetes

(Ración 300gr)

S. Colas de Rape a la Plancha

S. Lenguado

S. Lubina

S. Dorada

S. Colas de Rape a la Marinera

Gambón
(A la Plancha o al Ajillo)

S. Langostinos de la Lonja 250g
(A la Sal, al Ajillo )

13,00

13,00

18,50

25,00

19,50

19,50

25,00

20,00

24,00

Pan 2,00

Ajoaceite 2,50
Tomate 2,50

Gamba Roja (por encargo) P.S.M

Con Pulpo y
Langostino

ARROCES Y FIDEUÁS DEL
SENYORET

Con Gambas

Negro

Caldoso y Meloso

Con Langostino

Con Carabinero

Con Bogavante

16,00
17,00

16,00

20,00

24,00

25,00

27,00

los Arroces y Fideuás se servián solo a
medio dia y previo encargo

Mínimo 2 Raciones
(precio por ración)



CARTA DE VINOS
VINOS TINTO

I.G.P. CASTELLÓN
Magnanimus Platino
12 meses de Crianza

D.O.C a RIOJA
Lomas del Márquez

Crianza

Viña Salceda Crianza
Tempranillo 12 Meses de 

Crianza en Barrica

Vivanco Brunes
90% Tempranillo  10% Maturana

Contino Reserva
Reserva

D.O. RIBERA DEL DUERO
Vilano Black
100% Tempranillo

Matarromera
Tempranillo 14 Meses de Crianza

D.O. DE PAGO ABADIA RETUERTA
Abadía Retuerta Sel.Esp

75% Tempranillo
20% Cabernet Sauvignon

20,00

19,00

21,00

27,00

40,00

22,00

33,00

41,00

VINOS R0SADOS
D.O.  I.G.P. 3 RIBERAS
Chivite Las Fincas

Garnacha

20,00

A.O.C. CHAMPAGNE
Moet & Chandon Brut

Veuve Clicquot

60,00

64,00

VINOS BLANCOS

I.G.P. CASTELLÓN

MAS DE RANDER
Sauvignon Blanc y Moscatel Joven

18,00

D.O. NAVARRA
Chivite Legardeta
Chardonnay

23,00

D.O. C. VALDEORRAS
Val do Galir

Godello 5 Meses de Crianza en Lias
24,00

D.O. C. BIERZO
Tilenus Entrecuestas

Godello 12 Meses de Crianza en Barrica
28,00

D.O. RUEDA
Beronia Rueda Verdejo 19,00

Hermanos Lurton Verdejo 21,00

El Perro Verde Verdejo 24,00

D.O. RIAS BAIXAS
La Val
Albariño 23,00

Lusco
Albariño 25,00

Fillaboa
Albariño 27,00

D.O. C. A RIOJA
BENITO ESCUDERO Viura

Verdejo
19,00

D.O. RIAS BAIXAS
Paco & Lola
Godello 25,00

D.O. CAVA
REQUENA (Valencia)

Cava Magnanivs
Macabeo, chardonnay y xarel-lo

20,00
CATALUÑA

Privat Brut Nature
Xarel-lo, macabeo y parellada

Gramona Brut Imperial

Macabeo, chardonnay y xarel-lo22,00 34,00

Trus Crianza
100% Tempranillo 30,00



Av. Mediterranea Puerto 50, 12530 Burriana.

606 02 64 99
www.lablavarestaurante.es

Contiene
 Gluten

Crustáceos Huevos Pescados Cacahuete Soja Lácteos

Frutos
Secos Apio Mostaza

Granos de
Sesamo

Dioxido
de Azufre Altramuces Moluscos
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